
Voorgerechten 

	Duo van Wildkroketten met slaatje   € 19

	 Carpaccio van Hert met appels en truffelolie   € 18

	Ganzenlever met uienconfituur, vijgen en rozijnen toast € 18

Hoofdgerechten

	 Trio van wild met gebakken witloof en 
 boschampignons, wildsaus en savooikoolpuree  € 29

	Wild ragouts van everzwijn met amandelkroketjes € 21

	Hertekalftournedos met witloof, spruitjes, 
 gebakken aardappeltjes en wildsaus   € 28

	Wildburger met spek en truffelmayonaise   € 21

suggesties



#Let’s Make History
Black Label Whiskey  (fles)       € 100
Grey Goose  (fles) 0,70l / 1,5l / 4,5l / 6l  € 90 / 200 / 750 / 950
Eristoff (fles) white / red / black 0,70l        € 60
Bombay Sapphire  (fles) 0,70l        € 80
Hennessy VS  (fles) 0,70l       € 95
Cazadores Tequila  (fles) 0,70l € 80
Jack Daniel’s  (fles) 0,70l € 90
Bacardi  (fles) Blanca / anejo cuatro 0,70l € 80 / 90
Martini Bellini  (fles) 0,75l € 40
Moët & Chandon  (fles) Grand cru / ice 0,75l / Rosé    € 100 / 125 / 115
AIX Rosé (fles) 0,75l / 1,5l  € 45 / 80

#But First, Moijto
Bacardi Mojito € 12
Bacardi carta blanca

Strawberry Mojito € 13
Bosford pink / strawberry

Passion Mojito € 13
Bacardi carta blanca, passion fruit

Orange Mojito € 13
Cointreau, orange

Ginger Mojito  € 13
Bacardi carta blanca, ginger ale, ginger



Bombay Sapphire € 8
Best mixed with fever tree or 
schweppes premium tonic

Black Gin  € 13
Best mixed with fever tree Indian tonic

Uppercut  € 13
Best mixed with fever tree Indian tonic

Gold Gin   € 20
Best mixed with fever tree Indian tonic

Marula  € 12
Best mixed with schweppes orange 
blossom & lavender

Monkey 47  € 12
Best mixed with fever tree Indian tonic

Supplement  € 4,5
Fever tree: indian, mediterranean, light
Schweppes: premium pink pepper, 
orangeblossom & lavender

Hendricks  € 11
Best mixed with premium 
schweppes pink pepper

Gin Mare  € 11
Best mixed with fever tree 
Mediterranean tonic

Buss 509 Raspberry   € 11
Best mixed with fever tree 
Mediterranean tonic

Mombasa Strawberry € 11
Best mixed fever tree 
Mediterranean tonic

X Gin  € 17
Best mixed with fever tree 
Mediterranean tonic

Copperhead € 14
Best mixed with fever tree 
Mediterranean tonic

#Let Us Be Gin



Apple Martini € 11
Vodka, apple liqueur, lime

Passion Martini € 11
Vodka, passion liqueur, lime

Strawberry Martini € 11
Vodka, strawberry liqueur, lime

Melon Martini € 11
Vodka, melon liqueur, lime

Pornstar Martini € 12
42 below vodka, vanilla, passion fruit, cava

Moscow Mule  € 12
Eristoff brut, ginger beer, lime

Cointreau Mule € 12
Cointreau, ginger beer, lime

Black Beauty  € 10
Eristoff black, blueberry, violet, lime

Lady Red Cheeks € 10
Eristoff red, lime, violet, raspberry

Sex on the Beach € 11
Eristoff brut, peach liqueur, 
cranberry & orange juice

Dark and Stormy € 12
Bacardi carta negra, ginger beer, lime

Long Island Ice Tea € 14
Bombay gin, tequila, Eristoff brut, 
bacardi carta blanca, cointreau, cola

Tequila Sunrise € 13
Tequila, grenadine, orange juice

Lynchburg Lemonade € 12
Jack daniel’s, cointreau, lemon juice

Caipirinha  € 11
Cachaça, lime

Cointreaupolitan € 11
Cointreau, lime, cranberry juice

#It’s beginning to look a lot like Cocktails

#Martini Time



#Premium Cocktails#Shots

Pina Colada € 13
pineapple, Bacardi carta blanca, coco’s,
Malibu 

The Mountain € 12
Mount Gay, lime, ginger beer, kraken

Drunken Totem € 15 (single)

€ 27 (duo)
Bacardi carta negra, Bacardi spiced, 
Bacardi cuatro, Mount gay, passion fruit, lime

Shots  € 5
   

B52  € 8
   

Fireball  € 8
   

Roar of the Kraken € 11
Cinnamon Butterscotch, lime, kraken

Peach Strawberry Daiquiri          € 12
Bacardi carta blanca, peachliqueur, 
lime, strawberry
  

Cocktail TakeTwo (duo) € 20
Bacardi carta blanca, Bacardi cuatro, 
Bacardi carta negra, Grand marnier, 
mango, passion fruit, lime

Cosmopolitan  € 12
Cointreau, wodka

Guy, Hier stond vroeger nog BRAMBLE 
maar die is eerder geschrapt geweest...



Virgin Lady Red Cheeks € 8
Raspberry, cherry, lime

Virgin Mojito  € 7
Mint, lime, lemonade

Virgin Passion Mojito € 9
Passion fruit, lime, mint

Virgin Ginger Mojito € 9
Ginger beer, ginger, lime, mint

Virgin Strawberry Mojito          € 8
Strawberry, lemonade, mint, lime

Pineapple Spritz € 8
Pineapple juice, strawberry, lemonade

Green Ginger  € 8
Cucumber, ginger, lime, ice tea green

Virgin Pornstar Martini € 10
Passion fruit, vanilla, lime

43 Sour   € 12
Licor 43, lemon, angostura

Whiskey sour   € 13
Jack Daniel’s, lemon, angostura

#You’re Still a Virgin?!

#Dessert Cocktails
Amaretto Sour  € 13
Amaretto, lemon, angostura

Espresso Martini  € 12
42 below vodka, espresso, coffee liqueur

Amaretto Sour werd 
vorige keer al 13 euro...



Cava (glas / fles) € 6 / € 35
Champagne Autréau  (glas / fles) € 13 / 60
Champagne Moët Chandon brut (glas / fles) € 18 / 99
Champagne Moët Chandon Ice (fles) € 130

#Bubbels

#Beers

#Wine

Bieren van ‘t vat

Pilsner Urquell 30cl € 4
Pilsner Urquell 50cl € 6
Corsendonk blond grote kelk           € 4
Corsendonk bruin grote kelk          € 4

Huiswijn Wit Calvet € 5,5
(fles)  € 25

Bieren op fles

Tempelier € 4,5
Kriek Extreem € 4
Duvel € 5
Corona € 4
Carlsberg (0.0% alcohol)                  € 4

Huiswijn Rosé Calvet                       € 5,5
(fles)  € 25



Coca-Cola (regular / zero / light)         € 3,5
Fanta € 3,5
Ice Tea (Lipton) € 3,5
Schweppes (ginger ale / tonic)            € 4

#Cool Drinks
Sprite € 3,5
Red Bull € 5
Ice Tea Green (Lipton) € 4
Gini € 3,5

Waters

Taunusquelle (plat / bruis) € 3,5
Taunusquelle (75 cl. plat / bruis)        € 9

Fruitsappen

Looza’s  € 3,5
orange / appel-kers / pompelmoes / 

ace / tomaat

Vers Appelsiensap € 5,5
Vers Limoensap € 6,5
Homemade Ice Tea € 5



#Hot Drinks
Espresso € 3,5
Dubbele Mokka € 3,5
Decafeïne € 3,5
Latte Macchiato € 4
Macchiato  (caramel, hazelnoot, speculoos) € 4,5
Cappuccino  (melkschuim) € 4
Espresso Con Panna  (slagroom) € 4
Ristretto € 3,5
 
Thee  (natuur / rozebottel / mint / tropical fruit / earl grey /

 English breakfast / kamille) € 3,5
Vese Muntthee € 5
Warme Chocolade € 5
Supplement Slagroom € 1

International Coffees

Irish koffie  Jameson whisky € 10
Baileys koffie  Baileys € 10
Italian koffie  Disaronno € 10
Spanish koffie  Licor 43 € 10



#Apero 

St-Germain Spritz  Cava, Saint Germain, vlierbloesem likeur € 8
Villa Massa Tonica  limoncello € 10
Martini  bianco / rosso / rosato € 6
Martini Fiero € 8
Bellini TakeTwo peach liqueur, champagne  € 13
Martini Rosato Royal  martini rosato, autreau, sinaas € 10

Campari € 6
Pineau des Charentes € 6
Safari € 6
Passoa € 6

Supplement frisdrank € 3,5
Supplement vers fruitsap       € 4,5

Martini & Tonic € 9
Aperol Spritz € 8
Kirr € 5
Porto Offley (wit / rood) € 6
Sherry Dry € 6
Ricard € 6
Pisang € 6
Kirr Royal € 13

Strong

Eristoff white / black / red € 7
Jack Daniel’s € 8
Glenfiddich project XX € 10
Bacardi Carta Blanca € 7
Bacardi 8 años € 10

Grey Goose € 9
William Lawson’s € 8
Dewar’s 12 € 7
Bacardi 4 años € 7
Mount Gay 1703 BB € 9



#Digestieven 

#Fingerfoods

Rum
The Kraken Rum € 8
Mount Gay € 9
Diplomatico Reserva Exclusiva         € 11

Whisky’s
William Lawson € 8
Jameson € 8
Jack Daniel’s € 8
Whisky Glenfiddich project XX        € 10
Whisky Nikka (Japan) € 12
Black Label € 9
Chivas € 9
J&B Whisky € 9

#Hot Bites
Bitterbal Mustard ‘tierenteyn’ € 10
Kibbeling Fresh tartare sauce € 12
Mini Spring Rolls Homemade € 12
Hot Barbites Mix Selection of warm bites  € 18
Nacho Libre 2p  € 16
Pulled pork, pulled chicken, vegetarian

Calamares Fresh tartare sauce € 12

Cognac Hennessy   € 9
Baron Otard VS € 8
Baron Otard VSOP € 10
Grand Marnier € 8
Disaronno € 8
Sambuca € 8
Limoncello  € 6
Cointreau € 8
Baileys € 8
Calvados € 8
Licor 43 € 8
Grappa € 7

#Cold Bites
Cheese  € 8
Young gouda, mustard ‘tierenteyn’

Charcuterie  € 16
Cebo 100% ibericoham, bread

Grill Bruschetta € 11
Homemade hummus, tomato



#Lunchkaart tot 16:00
Toast (Geserveerd op een dubbele snede toastbrood met een fris slaatje)

Lunchmenu soep - hoofdgerecht - koffie  € 25
Uitsmijter        € 16
Toast TakeTwo  gegrilde kip, groentjes, spek, ei, licht pikant   € 18
Toast Gerookte Zalm         € 22
Croque Bolognese         € 18
Croque Monsieur         € 15
Croque Madame         € 16

Wrap
Wrap met Kippenreepjes  licht pikante saus      € 17
Wrap met Lamsgehakt  fetakaas, looksaus       € 17
Wrap Gerookte Zalm  kruidenkaas       € 20

Salades
Caesar Salade  anjovis, parmezaan, gegrilde kip      € 19
Geitenkaas  tarte tatin, jona gold, ijsbergsla, spekjes    € 21
Thai Beef Salade  rund, sucrine, sushiazijn, lente ui, munt, coriander € 23
Salade TakeTwo  gerookte zalm, scampi, gegrilde kip € 24
Salade Scampis  citroen dressing, avocado € 22



Soep van de Dag  met brood       € 8
Kaaskroketten           € 17
Garnaalkroketten          € 19
Duo Kaas & Garnaal         € 18
Carpaccio van Rund  rucola, parmezaan       € 18
Scampis Look  5 stuks         € 19
Tartaar van Zalm  verse / gerookte zalm, advocado     € 20
Scampis Diablo         € 19
Scampis Black Tiger         € 19

Burgers (geserveerd met frietjes)

Rundskop  Cheddar, rundsburger, rucola, basilicum-mayo, tomaat € 20
A Fish Called Wanda  gepaneerde dagvis, tomaat, verse tartaarsaus € 20
Burger TakeTwo  gegrilde kip, bacon spek, cheddar, tomaat, barbecuesaus  € 21

Salades
Caesar Salade  anjovis, parmezaan, gegrilde kip      € 19
Geitenkaas  tarte tatin, jona gold, ijsbergsla, spekjes    € 22
Thai Beef Salade  rund, sucrine, sushiazijn, lente ui, munt, coriander € 23
Salade TakeTwo  gerookte zalm, scampi, gegrilde kip € 24
Salade Scampis  citroen dressing, avocado € 22

#Voorgerechten



#Hoofdgerechten
Vleesgerechten
Handgesneden “Steak Tartaar” piemontees rund      € 24
Steak Natuur           € 24
De echte klassieke “Steak Au Poivre” 
                                             flambée met oude port, witloofsla, pepersaus € 27
Steak “Robespierre” rucola, parmezaan, zongedr. tomaten, balsamico, truffelolie € 28
Chateaubriand Black Angus         € 29
Mixed Grill vers slaatje, 3 sausjes        € 29
Gemarineerde Spare Ribs          € 25
Kipfilet Natuur           € 19

Frietjes / kroketjes / puree / rijst / gebakken aardappeltjes inbegrepen

Peperroom- / Champignonroom- / Bearnaisesaus      € 3,5

Traditioneel lekker
Vol Au Vent           € 20
Stoofpotje van Rundsvlees         € 20



Visgerechten
Gegrilde Zalm  seizoensgroenten, puree, mousselinesaus    € 26
Skrei haasje preipuree, bieslook, witte wijnsaus   € 27
Sliptongen tartaarsausje, fris slaatje       € 28
Vispan Luxe        € 26
Tonijnsteak  rucola, parmezaan, zongedr. tomaten, balsamico, truffelolie € 29
Scampis Diablo met pasta       € 27
Scampis Black Tiger in room met fijne groentjes       € 27

Frietjes / kroketjes / puree / rijst / gebakken aardappeltjes inbegrepen

Pasta’s
Lasagne           € 18
Spaghetti Bolognaise          € 17
Pasta Carbonnara  tagliatelle, spek, champignons     € 21
Penne Kip  pikante tomatensaus, parmezaan      € 21
Penne Gerookte Zalm  boursin, bladspinazie      € 24
Spaghetti Scampis  met pesto, parmezaan      € 26

Wokgerechten (met noodles en dagverse groenten)

Kip  currysaus en looksaus         € 20
Runds  teriyaki        € 21
Scampi  zoetzuur        € 24



Vegetarisch
Penne All’arrabiata          € 18
Vegetarische wok          € 18
Loempia  rijst, currysaus        € 20
Hamburger Veggie          € 18

Voor de kids (tot 12jaar)
Remy’s Pasta  spaghetti bolognaise       € 12
Finding Nemo  vissticks met tartaar en puree      € 12
Pinokkio  curryworst met frietjes        € 12
Chicken Run  vol-au-vent met frietjes        € 14
Chicken Nuggets  sla, frietjes        € 12

Frietjes / kroketjes / puree / rijst / gebakken aardappeltjes inbegrepen

Supplementen
Tomatensla / witloofsla / slamix         € 4
Peperroom- / Champignonroom- / Béarnaisesaus      € 4



#Nagerechten

Moelleux  vanille-ijs         € 12
Crème Brulée           € 9
Dame Blanche           € 10
Chocolademousse  melkchocolade      € 10
Tiramisu           € 10
Panna Cotta & Sorbet           € 9
Coupe Brésilienne          € 10
Coupe Colonel           € 12
Coupe Advocaat          € 11
Tarte Tatin kaneel-ijs        € 12



WITTE WIJNEN (Fles)

Soave Classico 
‘Borgo San Lorenzo’ € 33
Italië - Veneto - Garganega
De wijn geeft een volle mond met een distinctief 
karakter. Eeen gebalanceerd palet van citrusnoten 
gecombineerd met rijp fruit van perzik en abrikoos 
gevolgd door een elegante mineraliteit

Fritz Kupelwieser 
‘Pinot Grigio’ € 34
Italië - Alto Adige
Vriendelijke geuren van peer en rijpe appel. Ele-
gant glas wijn mooi in balans tussen het fruitige 
karakter en de frisse zuren.

“Frankly, my dear, I don’t give a damn!”
Clark Gable, Gone with the Wind, 1939

#Wijnen

Lyngrove ‘Chenin Blanc’ € 29
Zuid-Afrika - Stellenbosch
Uitbundige verfrissende Chenin Blanc uit Zuid-
Afrika. Licht geel van kleur, aangename geur van 
citrus, peer en vers geplukte gele bloemen. Droge, 
frisse, bloemige en fruitige smaak met hinten van 
exotisch fruit zoals perzik en meloen. Lange frisse 
fruitige afdronk. 

Callaway ‘Chardonnay’ € 31
Verenigde Staten - Californië
De Callaway Chardonnay is een geweldig Califor-
nische Chardonnay! Vol, licht romig, knapperig en 
elegante witte wijn. Aroma’s van tropisch fruit, als 
mango en ananas gecombineerd met aroma’s van 
perzik, appel en peer. Mooie balans. Licht geroos-
terde kenmerken in de afdronk. Moderne vinficatie. 
Een deel van de druiven wordt gegist voor 6 maan-
den in Frans eiken.



RODE WIJNEN (Fles)

Conte Di Campiano 
‘Primitivo’ € 35
Italië - Puglia
Een volle, krachtige maar zeer sappige wijn met 
veel geconcentreerd fruit. In de neus aroma’s van 
kersen, pruimen, kaneel en vanille. Een zachte har-
monieuze wijn met een intense finale.

De Muller ‘Ligitim’ € 36
Spanje - Priorat - Cariñena, Garnacha, Syrah
Bijna inktzwart van kleur. In de neus zwart fruit, 
zwarte kersen, mineralen, chocolade, vanille, ani-
male toetsen.  In de mond een ware fruitbom met 
veel van alles: kracht, mondvulling, sappig fruit-
tanine, vlezigheid en een geweldig geïntegreerde 
vatrijping. Een wijn die bulkt van zon, rode vruch-
ten en een mediterraan klimaat. 

Lyngrove Reserve 
‘Shiraz-Pinotage’ € 31
Zuid-Afrika - Stellenbosch
De wijn heeft een intense robijnrode kleur. In de 
neus indrukken van kruiden, zoethout, steranijs en 
geroosterde noten. Volle en sappige smaak van 
rijp rood/zwart bessenfruit, rijke tannines en een 
pepertje. De lange stijlvolle afdronk geeft veel fruit 
en een tikkeltje kruiden.

Aetos Reserva Privada
‘Carmenere’ € 35
Chili - Colchagua Valley - Carmenère
De Carmenère is de typische druif uit Chili (origi-
neel uit regio Bordeaux). De druif staat garant voor 
zacht kruidige toetsen in de neus en veel kracht in 
de mond. Het goede Chileense klimaat zorgt voor 
rijpe tannines en een mooie frisse afdronk.

ROSE WIJNEN (Glas / Fles)

San Marzano ‘Talo’
Primitivo di Manduria             € 37
Italië - Puglia - Primitivo di Manduria
De houtlagering van 6 maanden in Franse en Ame-
rikaanse eiken vaten zorgt voor een intense wijn 
met veel geconcentreerd fruit. Mooie aroma’s in de 
neus (rijpe kersen, pruimen gemengd met zoetere 
kruiden). Zacht in de mond met een volle smaak.
 

Aix ‘Provence’  € 45
AIX-en-Provence - Frankrijk, Syrah, Grenache, 
Cinsault
Een Parel uit de Côtes-de-Provence streek, smaken 
van vers rood fruit.



Castelmaure
Le Rouge              € 33
Frankrijk - Corbières - Carignan, 
Syrah en Cinsault, Grenache Noir
Deze wijn heeft een intens rode 
kleur met aroma’s van rode vruchten 
en rijpe druiven. De smaak is vol en 
zijdezacht.

San Marzano ‘Il Pumo’ 
Negroamaro                  € 32
Italië - Puglia - Negroamaro
Een harmonieuse en volle rode wijn 
uit Puglia op basis van 100% Ne-
groamaro druif. Men vindt aroma’s 
terug van zwarte en wilde bessen met 
hints van tijm.

  Oro De Castilla 
   Verdejo              € 34
      Spanje - Rueda - Verdejo
     Deze wijn is licht strogeel en 
heeft assertieve aroma’s van peer en 
meloen, samen met exotisch fruit als 
passievrucht, mango en lychee. Sappig 
tropisch fruit en pitfruit komen terug 
in de mond en worden kruidiger na 
walsen. De afdronk is impressionant.

San Marzano ‘Timo’ 
Vermentino                      € 32
Italië - Puglia - Vermentino
Frisse, elegante en minerale witte 
wijn uit Salento (Puglia) op basis van 
100% Vermentino druiven met een 
cuverijping van 5 maanden.


